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T — La nueva normativa y
TU empresa

El Parlamento Europeo se ha marcado el objetivo de reducir el desperdicio alimentario hasta en un 30%. Las empresas que
participan en cualquier nivel de la cadena alimentaria deberdn reducir drasticamente la generacidon de residuos, 10 que
implicard una fransformacion profunda en sus métodos de produccion. Espana ya ha aprobado la Ley 1/2025, de 1 de aboril,

de prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario.




¢, COMo podemos ayudarte?

Galeno presta sus servicios en forno a seis ejes:

Diagnaostico
Nuestro servicio de diagndstico te ayuda a conocer tu

situacion con respecto al desperdicio alimentario y evalda el
cumplimiento de los requisitos normativos.

Presentacion

Apoyo en la designacion de un equipo de frabagjo.
Elaboracion de un plan formativo y de sensibilizacion para
todo el personal. Asesoramiento en la fijacion de plazos,
objetivos y responsables asignados.

Fvaluacion

Asistencia para articular la jerarquia de prioridades.
Andlisis de causas y busqueda de soluciones.




¢, COMo podemos ayudarte?

Galeno presta sus servicios en forno a seis ejes:

Diseno
Definicidn del alcance y de las medidas que deben
desarrollarse.

Seguimiento

Especificacion de las acciones que deben implantarse,
incluyendo prevencion y reduccion.,
Evaluacion de la eficacia de las medidas establecidas.

Difusion
Colaboracion en la redaccion de Memorias Anuales.

Propuesta de campanas especificas en la Organizacion.
Evaluacion de las acciones propuestas.




UNIDAD 1. ¢ QUE ES EL DESPERDICIO ALIMENTARIO?

Curso de Prevencionde | . ..
perdidas y desperdicio 5 FECHA D CADUCIDAD Y FECHA DF CONSUVO PREFERENTE
OlimenTOriO 1.4. RESIDUOS ALIMENTARIOS Y SU GESTION.

UNIDAD 2. CONSECUENCIAS Y CONCIENCIACION.

2.1. CONCIENCIA AMBIENTAL.

MODALIDAD: ONLINE DURACION: 30 HORAS 2.2. CIFRAS DEL DESPERDICIO ALIMENTARIO.
2.3. IMPACTO Y CONSECUENCIAS DEL DESPERDICIO ALIMENTARIO.

@ CONOCE LA LEY UNIDAD 3. ;A QUIEN AFECTA EL DESPERDICIO ALIMENTARIO?
Con este curso conocerds como afecta la ley a toda 3.1. ECONOMIA CIRCULAR.
la cadena alimentaria y qué exige a cada empresa y 3.2. CADENA ALIMENTARIA.

3.3. AGENTES INTERVINIENTES.

empleado que participe en ella. )
3.4. PROCESOS DE RESTAURACION.

& APRENDE NUEVOS METODOS UNIDAD 4. MARCO NORMATIVO.
También aprenderds métodos de organizacion vy 41 ANTECEDENTES,
trabbajo, segun el sector concreto en el que operes. 4.2. LEGISLACION EUROPEA.
4.3. LEGISLACION NACIONAL.
© ¢COMO CREAR UN PLAN DE EMPRESA? 44 LECBACION AUTOROMIEA
Tendrds las nociones necesarias sobre cOmo crear un UNIDAD 5. PLANES DE PREVENCION.
plan para adagpfar tu empresa a las nuevas ) )
. , 5.1. PLANES DE PREVENCION DE LAS PERDIDAS Y EL /A \ N\ N/
exigencias. DESPERDICIO ALIMENTARIO (PP-PDA). 7 \N\N/

5.2. SISTEMAS DE GESTION (SG-PDA). /A \\N/
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